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MICROBRASSERIE DE LA

ROCHE AIGUE
A4

Pale ale belge
Biere blonde dorée de fermentation haute

Fruitée, ronde en bouche et peu amere.
Alc. 5.5 % vol.

MICROBRASSERIE DE LA

ROCHE AIGUE
A\ 4
BIERE DE BLE |5

Biere de blé
Biere blanche de fermentation haute.

Bien houblonnée et rafraichissante, avec des notes fruitées et
épicées, une légére amertume.

Alc. 5 % vol.

MICROBRASSERIE DE LA

ROCHE AIGUE
\4
BOCK 7

Bock
Biere ambrée de fermentation basse.

Aromes de malt légerement grillé, amertume moyenne.
Alc. 7 % vol.

MICROBRASSERIE DE LA

Biere de récolte
Biere blonde de fermentation haute.
Légére et désaltérante, brassée au houblon frais de Malain (variété

ii Cascade) .
ROCHE AIGUE
" OC V- G Alc. 5 % vol.
BIERE DE RECOLTE |5
CASCADE
Stout

MICROBRASSERIE DE LA

ROCHE AIGUE
\
STOUT |55

Biere noire de fermentation haute.

Aromes de café et de chocolat, brassée avec de I'orge torréfiée et
de l'avoine.
Alc. 5.5 % vol.

Jennifer Langlois
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AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Toutes les bieres sont non filtrées, refermentées en bouteilles,
certifiées en agriculture biologique par FR BIO 15.
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Tarifs

Bouteille 75 ¢l : 6,00€ — Cartonx6:30€
Bouteille 33 cl : 3,00 € — Cartonx 12 : 30 €
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