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MICROBRASSERIE DE LA

ROCHE AIGUE
A4

Pale ale belge

Biere blonde de fermentation haute.

Fruitée, ronde en bouche et peu amere.
Alc. 5.5 % vol.
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BROWN ALE |65

Brown ale
Biére brune de fermentation haute.

Aromes légers de malt torréfié et de chocolat, |égere
amertume.

Alc. 6.5 % vol.
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BIERE DE BLE |5

Biere de blé
Biere blanche de fermentation haute.

Bien houblonnée et rafraichissante, avec des notes
fruitées et épicées, une légere amertume.

Alc. 5 % vol.
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BOCK 7

Bock
Biere ambrée de fermentation basse.

Aromes de malt |[égerement grillé, amertume moyenne.
Alc. 7 % vol.

MICROBRASSERIE DE LA

Stout
Biére noire de fermentation haute.

Aromes de café et de chocolat, brassée avec de |'orge
torréfiée et de I'avoine.

ROCHE AIGUE Alc. 5.5 % vol.

STOUT Is5°

- s iltré :
AB Toutes les bieres sont non filtrées, refermentées en S
tml®E  pouteilles, certifiées en agriculture biologique par FRBIO 15 [

BIOLOGIQUE

Bouteille 75cl : 6,00 € — Cartonx6:30 €
Bouteille 33 cl : 3,00 € — Cartonx 12 :30 €

Tarifs

Jennifer Langlois - 28 rue de la Gare, 21410 Mdlain - 07 69 10 90 68 - brasserie-roche-aigue@zaclys.net



mailto:brasserie-roche-aigue@zaclys.net

	Diapo 1

